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MENU



a ringraziamo per aver scelto il nostro locale.
Ci auguriamo che la sua permanenza si svolga
secondo le sue aspettative.

Da parte nostra cercheremo di fare il meglio per
soddisfare i Suoi desideri Ci siamo organizzati
per consentirle una scelta alimentare in piena
sicurezza seguendo sistematiche procedure di
controllo dei nostri processi produttivi e tenendo
in evidenza l'eventuale presenza di ingredienti
allergenici che, sappiamo possono provocare in
persone sensibili reazioni indesiderate e fastidiose.

ui di seguito trovera una tabella degli Allergeni
Qed ognuno abbinato ad un numero, questi
numeri saranno riportati sotto le pietanze della
carta qualora ci fosse un allergene presente ,
per consentire di soddisfare ogni sua curiosita al
riguardo.
Saremo lieti di poterlLa accompagnare con serenita
e con nostro grande piacere nelle sue scelte.

Da parte di tuttio lo Staff 5 Sensi

Buon Appetito



Il Tempo ¢ il primo ingrediente per le ricette ben
riuscite.

La nostra cucina realizza tutti i piatti sul momento ed
il tempo di attesa ne attesta la qualita e la genuinita.
Eun valore aggiunto, non un deterrente.

Grazie per la comprensione.



Capasanta, Ceci,
Limone e Alloro 23

4-6-12

Polpo, Chorizo
e Riso 23

2-5-12

Cruda di Fassona,
la sua Testina, Acciuga e Cardo 18

2-3-4-5-6-9-11

Zucca, Mostarda di Renette, Fondo
di Pollo, Burro e Salvia 16

2-4-5-11

Lumaca Di Cherasco,Rapa,
Aglio Nero e Cerfoglio 19

2-4-5-8-9

A cena e nei giorni prefestivi e festivi minimo
2 portate salate per persona

ﬂ Facebook: i5sensiristorante Instagram: i5sensiristorante



https://www.instagram.com/i5sensiristorante
https://www.facebook.com/i5sensiristorante

Ramen ai
Frutti di Mare 29

3-4-5-6-7-8-9- 12-13

Pacchero, Ragu Forte
e Funghi 25

2-4-5-8

Plin Di Cappone,
Tuorlo e Lievito 24

2-4-5-8-9

Riso,Radicchio,
Lampone e Gorgonzola 24
2-4

Tagliatella, Cavolo Nero,
Alghe e Nocciola 23

4-8-9-14

A cena e nei giorni prefestivi e festivi minimo
2 portate salate per persona

ﬂ Facebook: i5sensiristorante Instagram: i5sensiristorante


https://www.instagram.com/i5sensiristorante
https://www.facebook.com/i5sensiristorante

Coppa di Maiale Caramellata
Ostriche e Porro 27

5-7-9-12
Piccione, Mais

e Salsa Barbecue 38
2-4-5-7-8-9

Dentice, Prezzemolo,

Vongola e Carota 35
3-4-9-12
Arrosto di Fassona, 30

Anacardi e Datteri

2-4-5-14

Cervo e Topinambur 35

A cena e nei giorni prefestivi e festivi minimo
2 portate salate per persona

ﬂ Facebook: i5sensiristorante Instagram: i5sensiristorante


https://www.instagram.com/i5sensiristorante
https://www.facebook.com/i5sensiristorante

Cruda di Fassona,
la sua Testina, Acciuga e Cardo

2-3-4-5-6-9-11

Zucca, Mostarda di Renette, Fondo
di Pollo, Burro e Salvia

2-4-5-11

Riso,Radicchio,
Lampone e Gorgonzola

2-4
Coppa di Maiale Caramellato

Ostriche e Porro
4-5-6-7-12

Dolce a sorpresa

66 a persona
bevande, servizio e coperto esclusi
Abbinamento vino del
Sommelier 3 calici 30

Sono ammesse variazioni dovute ad intolleranze
alimentari, gusti personali e questioni etiche, ma
con un sovrapprezzo di 10 euro.

ﬂ Facebook: i5sensiristorante Instagram: iSsensiristorante


https://www.instagram.com/i5sensiristorante
https://www.facebook.com/i5sensiristorante

Un menu da 7portate per chi vuole
provare piatti inediti selezionati da noi per
un’esperienza Sensoriale e Territoriale.
Dolce incluso.

Chiedi al nostro staff per maggiori informazioni.

86 a persona
bevande, servizio e coperto esclusi

Abbinamento vino del
Sommelier 5 calici 50

Il menu & da intendersi per l'intero tavolo

ﬂ Facebook: i5sensiristorante Instagram: iSsensiristorante


https://www.instagram.com/i5sensiristorante
https://www.facebook.com/i5sensiristorante

Piatto Piccolo 3 pezzi 12
Piatto Medio 18

Piatto Grande ad aggiunta 4

A cena e nei giorni prefestivi e festivi minimo
2 portate salate per persona

ﬂ Facebook: i5sensiristorante Instagram: iSsensiristorante


https://www.instagram.com/i5sensiristorante
https://www.facebook.com/i5sensiristorante

Vaniglia e Rabarbaro 10

2-9

Gianduiotto alla Nocciola
e Fagioli Azuki 10

2-5-9-14

Cremoso al
Cappuccino 10

2-8-9-14

Espresso 3

con piccola pasticceria
2-5-9-14

ﬂ Facebook: i5sensiristorante Instagram: i5sensiristorante



https://www.instagram.com/i5sensiristorante
https://www.facebook.com/i5sensiristorante

Acqua
San Bernardo 750m|l 3

Bibite 3.5
Birra 6
Amari 4
Coperto 4 4

ﬂ Facebook: i5sensiristorante Instagram: i5sensiristorante


https://www.instagram.com/i5sensiristorante
https://www.facebook.com/i5sensiristorante

l||
arachidi 8 % glutine

latte 9 uova

pesce 10 lupini
sedano 1 senape
solfiti 12 molluschi
sesamo 13 crostacei

soia 14 frutta in guscio

CECICIOCIO
PEE@®E

L'attivita’ viene svolta all'interno dello stesso fabbricato pertanto e’
impossibile evitare la potenzialecontaminazione crociata anche su alimenti

che non ne contengono in formulazione e/o ricetta.

Facebook: i5sensiristorante Instagram: i5sensiristorante
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Decreto Legislativo CE 853/2004
Allegato Il Sezione VIl

Il Pesce destinato ad essere consumato
crudo o praticamente crudo é sottoposto
a trattamento di bonifica preventiva
conforme alla  prescrizione  del
regolamento CE 853/2004 Allegato Il
sezione VIII cap.3 lettera D punto 3

Pasta Decreto Legislativo n. 231/2017

Pasta Frescafattaincasaartigianalmente
la quale subisce un processo di
bonifica preventiva per una corretta
conservazione dell’alimento per il nostro
Ospite.
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Via Dronero 4
12100 Cuneo

www.i5sensiristorante.it



http://www.i5sensiristorante.it

